CONCURSO “MELHOR TASQUINHA”
01 a 03 de FEVEREIRO | 2019
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REGULAMENTO DO CONCURSO

O Concurso “MELHOR TASQUINHA" é uma iniciativa da Camara Municipal de Almeida e integrada na
formatag&o da 112 edigéo da Feira de Caga, Pesca e Desenvolvimento Rural | Pavilhdo multiusos e 4rea
adjacente - Vilar Formoso.

O Concurso tem como principal objetivo a promogo e divulgagéo da Gastronomia do Concelho, tendo
como base, produtos caracteristicos da caga, pesca e produtos locais. Pretende-se contribuir para a
dinamizag&o do associativismo e da restaurag&o local bem como para a melhoria da oferta turistica do
concelho, impulsionando a economia e o empreendedorismo, bem como a dinamizaggo da gastronomia
local como patriménio cultural e produto turistico.

Artigo 1° - Organizagéo

a) O Concurso “Melhor Tasquinha” sera organizado pela Camara Municipal de Almeida — Area de
Turismo, no &mbito da Feira de Caga pesca e Desenvolvimento Rural;

b) O Regulamento do Concurso bem como a nomeag&o do Juri sera da responsabilidade da Camara
Municipal de Aimeida — Area de Turismo;

¢) O jari seré constituido por um representante da Confraria dos Aromas e Sabores Raianos e de dois
representantes da Escola Superior de Hotelaria de Seia relacionados com a restauragéo e a dogaria.

Artigo 2° - Categorias a concurso e respetivos prémios

a) Cada tasquinha devera apresentar um menu com 3 categorias:

- Entrada (Petisco);

- Prato principal;

- Sobremesa (Bola doce e/ou roscas de forma tradicional ou com confegéo inovada: chocolate, frutas...).
Estas dogarias podem ser adquiridas junto de padarias e pastelarias locais, comissdo de festas de
Almeida e de Vilar Formoso ou fabrico proprio;

b) Decoragéo (tasquinha e respetiva esplanada) relacionada com o tema do evento;

¢) Vestuario personalizado;

d) Prémios — O Juri ira eleger, no dia 03 de fevereiro, a “Melhor Tasquinha” e atribuira duas mencées
honrosas. Seréo atribuidos 3 prémios monetarios distintos: 1° PREMIO “Melhor Tasquinha’_€500,00, 2°
PREMIO “Meng&o honrosa”_€300,00, 3° PREMIO “Meng&o honrosa”; €200,00;

e) Todas as tasquinhas aderentes receber&o um Diploma de Participagéo.

Artigo 3° - Calendarizagédo
O Concurso “Melhor Tasquinha” decorrera no periodo de 01 a 03 de Fevereiro de 2019, na Expo
Gastronomia integrada na Feira de Caga, Pesca e Desenvolvimento Rural.

Artigo 4° - Inscrigdo

a) Cada tasquinha devera efectuar a sua inscri¢do, presencialmente no Turismo Municipal de Almeida ou
por carta e com envio CTT, até 15 de Dezembro de 2018, para o seguinte local: Turismo Municipal de
Almeida, Portas de S. Francisco — 6350 Almeida | Telefone: 271570020;

b) Na ficha de inscrigéo, cada participante devera apresentar o seu menu que devera ser sempre 0
mesmo durante todo o periodo do evento, bem como o pregario correspondente;

¢) Anexo a inscrigéo, os participantes terdo que apresentar fotocopia:

- No caso de ser uma tasquinha que represente um restaurante local: alvara / licenga de utilizag&o ou
Declaragao Prévia do restaurante e o comprovativo de implementagéo do HACCP;



- Caso seja uma tasquinha que represente uma Associag&o local: Identificagdo da associag&o.

Artigo 5° - Requisitos de Participagado

a) No Concurso “Melhor Tasquinha” poderéo participar estabelecimentos de restauragéo e associagdes
desde que se encontrem devidamente licenciados e cumpram com os requisitos basicos;

b) Cada tasquinha devera divulgar, a todos os clientes, 0 menu apresentado a concurso, que devera ser
sempre 0 mesmo durante todo o periodo do evento;

c) Cada participante devera apresentar um menu constituido, por uma entrada, um prato principal € uma
sobremesa. Os pratos deveréo estar inseridos, na gastronomia local, através da utilizagéo de ingredientes
provenientes da propria regido e através da utilizagéo de receitas de cariz regional;

d) O prego de venda do menu ao publico ndo podera exceder os 12,00 € por pessoa, IVA incluido,
ficando a inclus&@o do prego das bebidas neste valor, ao critério de cada tasquinha;

e) O menu deve sugerir, pelo menos, um vinho desta regido (branco, tinto ou rosé);

f) No periodo em que decorre o Concurso “Melhor Tasquinha®, as tasquinhas poderdo continuar a
apresentar aos seus clientes ementas alternativas;

g) Durante todos os dias, as tasquinhas participantes obrigar-se-ao a confecionar e disponibilizar todos os
pratos que compdem 0 menu que propuseram a este concurso, dedicado a gastronomia caga, pesca e
dogaria do concelho de Almeida;

h) Cada tasquinha devera registar no passaporte “Caga ao Gambuzino” o Menu, sujeito a concurso,
vendido. Em cada tasquinha existirdo selos, com a designagcdo “Menu a concurso’, para os clientes
colarem no seu passaporte “Caga ao Gambuzino” apés terem consumido a ementa submetida a
concurso. O cliente devera apresentar o passaporte no Stand da Organizagéo por forma a ter direito a
habilitar-se ao sorteio de vouchers e devera preencher um formulario com a sua avaliagéo referente a
experiéncia que teve no acto de degustagdo do Menu a Concurso.

Artigo 6° - Comunicagao

a) A Camara Municipal de Almeida garantira a divulgagéo do Concurso “Melhor Tasquinha” através dos
seus meios e dos respetivos parceiros bem como de outros meios que esta entidade considere de
interesse;

b) A Camara Municipal de Aimeida devera facultar a todas as tasquinhas aderentes a esta iniciativa, um
elemento identificativo para colocagéo, por parte da tasquinha, em local bem visivel. Assim como, selos
“Menu a Concurso” devidamente personalizados com a identificagéo da tasquinha.

Artigo 7° - Avaliagao

O processo de avaliagéo decorrera de 5 formas:

a) Avaliagéo do juri, constituido por 3 elementos designados pela Camara Municipal de Almeida que
visitardo as tasquinhas participantes, efetuando uma degustagdo de todos os pratos a concurso,
analisando os seguintes critérios:

- Seleg&o dos produtos - 25 pontos;

- Apresentagéo - 15 pontos;

- Degustag&o — 20 pontos;

- Harmonia com a sobremesa - 20 pontos;

- Harmonia Total da decoragéo — 20 pontos;

Aquando da visita do Juri, a apreciagéo das iguarias sera efetuada em ambiente de degustagao;

b) Avaliagao do cliente:

Apreciagdo global de cada categoria (0 a 10) baseada nos seguintes critérios: Sabor, Harmonia,
Apresentag&o, relagdo do prato com a tradi¢éo gastrondmica;

c) Critérios de valoragéo:

Cliente: 60%

Juri: 40%. A decis&o do juri € soberana, ndo havendo recurso a reclamagdes.

Artigo 8° - Casos omissos
Os casos omissos no presente regulamento seréo decididos pela organizagédo do evento.



